
Der Gaideck
Die beste Fischbude südwärts von List

Qualität!
Mojn Mojn, liebe Feinschmecker/innen,

ich möchte Sie dafür beglückwünschen, dass 
Sie unsere Partyplatten gewählt haben. Bei uns,             
bei DER GAIDECK, bekommen Sie Partyplatten 
mit tagesfrischen Räucherfilets in reichlichen 
Portionen, appetitlich dekoriert.
Arbeitslohn berechnen wir nicht. Diesen 
Service bieten wir Ihnen aus Werbegründen 
kostenlos, weil wir überzeugt sind, dass unsere 
Partyplatten die besten sind! Auszeichnungen 
von „Der Feinschmecker“ bestätigen dies. Wir 
verwenden ausschließlich hausgeräucherte 
Filets vom Tage. Industrieware verarbeiten 
und verkaufen wir grundsätzlich nicht!

Guten Appetit wünscht Ihnen Ihr
Werner Mario Gaideck

Tip: Bio-Lachs
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Partyplatten

Canapés, Fleischplatten                                             
und Käseplatten

Preisliste Canapés:
bis 50 Stück                                                2,00€
von 51 bis 100 Stück                                 1,90€
von 101 bis 200 Stück                                 1,80€
ab 201 Stück                                 1,60€

Preise für Fleisch- und Käseplatten individuell.

Lachsbretter je 1000g
Irischer Bio-Räucherlachs                                    80,00€
Graved-,Bio-Lachs                               80,00€
Coho Wildlachs                                 60,00€

Edelfischplatte
Irischer Bio-Räucherlachs     , frischer Räucheraal  und 
Sea-Queen-Lachsforellenfilet                                   13,00€ / p.Person

Querschnitt durch die Theke
Irischer Bio-Räucherlachs   , frischer Räucheraal, 
Forellenfilets, Heilbutt, Sprotten, Schillerlocken und 
Makrellenfilets (Zwiebel oder Pfeffer)      12,00€ / p.Person

Kapitäns Dinner Platte
Garnelenspieße, Butterfisch, Bio-Stremellachs  , 
Bio-Gravedlachs   , Irischer Bio-Räucherlachs   , 
frischen Räucheraal, Lachsforelle, Fetaröllchen  
und Knobisauce (250 ml)           15,00€ / p.Person 

Garnelenplatte
Hummerkrabbenschwänze, Garnelenspieße 
und  Nordseekrabben                              16,00€ / p.Person

Matjesplatte
Holländischer Faßmatjes, Räuchermatjes, Rollmöpse, 
Schweden / Sherrymatjes (je nach Saison) und 1 
Becher Sauce (250 ml)                                10,00€ / p.Person

 

 Die Buffet Attraktion
- zu jedem Anlass -

„Das Sushihighlight von Berlin“
Der Feinschmecker

„Bisher habe ich Sushi noch nie 
in besserer Qualität gegessen“

Slow Food Chefredakteurin Martina Tschirner

„Die besten Canapés westwärts 
von Tokio“ Mario Gaideck

entdecken Sie auch unsere Sushispezia
litäten...

Tip: Kapitäns Dinner Platte


